
 اسنک ساز صنعتی

 

 انواع مدل های اسنک ساز

ذائقه ها   ی آن با تمام   یانی تنوع در مواد م لیباشد و به دل یخانواده ها م نیپرطرفدار در ب یاز غذاها یکی اسنک 

از دلایل محبوبت این غذا میتوان به حالت تردی یا کریسپی آن اشاره کرد شما برای آماده کردن   سازگار است

اسنک به دستگاه اسنک ساز صنعتی نیاز خواهید داشت که در ادامه مدل های مختلف آنرا برای شما معرفی  

 خواهیم کرد : 

 اسنک ساز مثلثی 

این دستگاه دارای قالب های مثلثی میباشد که در یک صفحه مربعی شکل جا گرفته اند شکل معروف اسنک ها  

نکار کافیست مواد خود را داخل قالب یآماده میشود برای ابه صورت مثلثی میباشد که معمولا با نان تست  

این دستگاه در دو   بردارید.های خود را از روی صفحه اسنک دستگاه جای داده و پس از گذشت زمان مناسب 

از اسنک ساز مثلثی در کافه ها استفاده میشود و با اضافه کردن   مدل تک صفحه و دو صفحه موجود میباشد .

اسنک به منوی خود شاهد توجه بیشتر مشتریان و افزایش فروش خواهید بود به عبارتی این دستگاه از تجهیزات  

 ضروری کافی شاپ ها میباشد . 
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 اسنک ساز گریل یا شیار دار 

دستگاه اسنک ساز شیار دار با صفحاتی متفاوت کارایی اسنک را برایتان انجام خواهد داد از این محصول معمولا  

در فست فود ها جهت ترد کردن باگت ها پس از آماده سازی مورد استفاده قرار میگیرد . شما در این مدل 

مثلثی را بر روی اسنک هایتان طرح کنید بلکه حالت گریل روی اسنک هایتان نمایان  نمیتوانید اشکال مربعی یا 

اگرچه نیاز به اسنک ساز مثلثی و  این دستگاه در دو مدل تک صفحه و دو صفحه موجود میباشد . خواهد شد .

دیگر آن به  شیاری داشتید میتوانید دستگاه اسنک ساز ترکیبی را تهیه کنید که یک صفحه آن مثلثی و صفحه  

 صورت شیار دار ساخته شده است . 

 

 

 

 

 

 

 برد های دستگاه اسنک ساز کار

مت پایین باعث افزایش دی را ایفا کند این دستگاه با قیمفی دستگاه اسنک ساز میتواند در آشپزخانه شما نقش 

که با نان سرو میشود را به درخواست  ر غذایی. شما به کمک این محصول میتوانید ه فروش شما خواهد شد

 د . نببر را نمشتری ترد کنید تا مشتریتان لذت هرچه بیشتری موقع غذا خورد

 چیاستفاده از نان تست شده در ساندو د،یهم درست کن  یمعمول ریپن  چیساندو کی  دیاگر فقط بخواه یشما حت 

خواهد  لی تبد  ریگرم و مطبوع و دلپذ یغذا کی را به بوده و آن  ینان ساده و بدون کباب کیتان بهتر از  یمعمول

 .کرد

 



 اسنک ساز صنعتی

 

از  ذی لذ یغذا کی دی توان یشما م  نیباشد. همچن  یدستگاه م نیا یاز کاربردها یکی چیکردن ساندو یکباب 

 .د یآماده کن  قهیعرض چند دق  در را چیساندو

.  دینداز یاستفاده، آن را دور ب کباریکه بعد از  ستندیبار مصرف ن کیساز  چیساندو یواقع استفاده از دستگاه ها در

 نی. ادی را در آن درست کرده و از خوردنش لذت ببر چیخلاقانه انواع ساندو  یها دهیبا ا دیتوان  یبلکه شما م

 دهد.  یارائه م  زیرا به شما ن نانو  رینوع بهتر و خوشمزه استفاده از پن  نطوریدستگاه هم 

 نکات قبل از خرید اسنک ساز صنعتی

یم بگیرید که چه نوع صفحاتی را نیاز خواهید داشت و این امر به دلیل  شما باید تصم  قبل از خرید اسنک ساز

ر  و بازار کابسیار اهمیت دارد . پس از انتخاب صفحه مورد نظر طبق فروش   ازه صفحات مختلفاند نیکسان نبود 

خود تعداد صفحات را نیز انتخاب کنید اگر فروش کمتری دارید یا اول کار میخواهید اسنک آماده کنید اسنک  

قبلا هم در زمینه اسنک تجربه و ساز های تک صفحه ای مناسب کار شما خواهند بود و اگر فروشتان بیشتر باشد 

 کنید . حه را تهیه کافی داشته باشید باید اسنک ساز های دو صف 

 رتند از : عبااز نکات مهم در خرید اسنک ساز های صنعتی 

 نوع المنت ها و گارانتی آنها  .1

 مصرف انرژی .2

 جنس بدنه دستگاه  .3

 جنس صفحات دستگاه  .4

 دارا بودن ترموستات تنظیم درجه  .5

 و بسته شدن درب دستگاه شکل باز  .6

 خدمات پس از فروش  .7
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 نتیجه گیری 

که شما   ییزهایخوب با مخلفات ساده را به شما ارائه دهد. تمام چ  یغذا کیتواند  یساز م چیاستفاده از ساندو

شما   قهیکه با ذوق و سل  ییدو برش نان، مواد غذا د،یدار  ازیخوب و لذت بخش ن چیساندو کیساختن  یبرا

 .دهد  یرا به شما م چیساندو  دنکر یو کباب عیان پخت سرک دستگاه  که ام کی و آماده شده است، و  یطراح

 توس،یو بور  لایسسکاد ،یسازها امکان ساختن نان تست فرانسو چیمختلف در ساندو یدر مدل ها  نیهمچن

 .و متنوع  فراهم است دهیچ یپ یها چیساندو ریو سا کنیب  کیاملت، است  پنکک، د،ی دسر سف یها چیساندو

 نیکه ا رای. زدیی نما هیو مورد علاقه خود را آماده و ته  ژهی و باتیترک یبا لمس چند دکمه برخ  ستی کاف فقط

 دهد.   یرا به شما م یآشپز یراحت کار کردن و آسان تیدستگاه مز

طمعن اسنک ساز صنعتی باشد اگر نیاز به توضیحات  بتواند راهنمای خوبی برای خرید م واریم این مقالهامید

ی صنعت سوالات خود را مطرح ی دیج بیشتر یا مشاوره تخصصی داشتید میتوانید با برقراری ارتباط با پشتیبان

 کنید . 

      09930862900 تلفن های تماس :
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